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Suppen
Dal Shorba (vegan)
kriftige, aromatische indische Linsensuppe
Murgh Shorba

kriftige, aromatische Hithnersuppe nach indischer Art

Jheenga Shorba (Krabben)

feine Garnelensuppe mit Sherry, aromatisch nach indischer Art

Vorspeisen

Zu allen Vorspeisen servieren wir vier hausgemachte Chutneys

Sabzi Pakoras (vegan)

knusprig frittiertes Gemiise in wiirzigem Kichererbsenmehl

Chicken Pakoras

zarte Hihnchenstiicke in knusprigem Kichererbsenteig

Paneer Pakoras
hausgemachter indischer Frischkise in knusprigem Kichererbsenteig

Bengen Pakoras (vegan)
feine Auberginenstiicke in knusprigem Kichererbsenteig

Sabzi Samosa (vegan)
knusprige Teigtaschen mit wiirziger Gemiisefiillung
und Cashewniissen

Onions Bhaji

knusprig frittierte Zwiebelblitter mit aromatischen Gewiirzen

Samosa Chaat
knusprige Teigtaschen mit Chutneys, Joghurt und
Granatapfelkernen

Gemischte Vorspeisenplatte fiir 2 Personen

feine Auswahl unserer beliebtesten Vorspeisen
(optional vegetarisch)

Salate und Joghurtspeisen

Channa Chaat
Kichererbsensalat mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln
in pikanter Joghurtsofle

Beilagensalat
frischer gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing

Raita
indischer Joghurt mit geriebenen Gurken, Petersilie und
feinen Gewlirzen

% :
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6,60 €
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9,90 €
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Indische Brote

Wir empfehlen zu allen Broten Raita

Tandoori Roti (vegan) 4,40 €
indisches Vollkornfladenbrot frisch aus dem Tandoor

Naan / Butter Naan 4,90 €
weiches indisches Fladenbrot aus Weizenmehl

Knoblauch, Ingwer, Chili oder Minz Naan (vegan) 4,90 €
aromatisches Fladenbrot aus Weizenmehl

Gobhi Paratha / Alu Paratha 5,50 €
gefiilltes Fladenbrot mit wiirzigem Blumenkohl oder Kartoffel,

goldbraun gebacken

Paneer Naan 5,50 €

indisches Fladenbrot aus Weizenmehl, gefiillt mit
Paneer, Rosinen und Mandeln

Pishwari Naan (siifd) 5,50 €

indisches Fladenbrot aus Weizenmehl, geftillt mit
Paneer, Rosinen, Mandeln und Kokosnussflocken

Papadams (vegan) SR IRE

diinne, knusprige Linsenwaffeln

Extra Reis 3,30 €

Meni 1 (vegetarisch)

53,90 € fiir 2 Personen

1. Gang
Vorspeise - Sabzi Pakoras (vegan)
knusprig frittiertes Gemiise in wiirzigem Kichererbsenteig
2. Gang
Hauptgericht - Butter Paneer Masala
hausgemachter indischer Frischkise in cremiger, buttriger Tomaten-Masala-Sof3e

Hauptgericht - Alu Bengen (vegan)

Auberginen mit Kartoffeln in aromatischer Masala-Sof3e mit Ingwer

Beilagen - Basmati Reis und Naan

3. Gang
Nachspeise nach Wahl:

Gajar ka Halwa, Rasmalai oder Mangocreme
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S Meni 2 CZ
63,90 € fiir 2 Personen

1. Gang
Vorspeise - Sabzi Pakoras (vegan)

knusprig frittiertes Gemiise in wiirzigem Kichererbsenteig

2. Gang
Hauptgericht - Malai Kebab

zarte Hihnchenbruststiicke, mild mariniert mit Joghurt und Cashew

Hauptgericht - Chicken Tikka Masala (siif$ oder salzig)

Salzig: im Tandoor gegrilltes Hihnchen in aromatischer Tomaten-Masala-Sof3e
Stff: im Tandoor gegrilltes Hihnchen in feiner Safran-Mandel-Sofle

Beilagen - Basmati Reis und Naan

3. Gang
Nachspeise nach Wahl:

Gajar ka Halwa, Rasmalai oder Mangocreme

Menii 3
78,90 € fiir 2 Personen

1. Gang
Suppe - Jheenga (Krabben) Shorba

feine Garnelensuppe mit Sherry, aromatisch gewiirzt nach indischer Art

2. Gang
Vorspeise - Sabzi Pakoras

knusprig frittiertes Gemiise in wiirzigem Kichererbsenteig

3. Gang
zarte Auswahl aus Huhn und Lamm sowie Garnelen
mit Salatgarnitur

Beilagen - Basmati Reis und Naan

4. Gang
Nachspeise nach Wahl:

2 Gajar ka Halwa, Rasmalai oder Mangocreme (g
=/ \&
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Vegetarische Kostlichkeiten

Channa Masala - leicht scharf (vegan)
wiirzige Kichererbsen mit Kartoffeln, Ingwer und Tomaten

in Masala-Sof3e

Tarka Daal (vegan)

traditionelles Linsengericht mit Zwiebeln und Knoblauch in

Curry-Sof3e

Paneer Karahi
indischer Frischkise in Tomaten-Curry-Sof$e mit Zwiebeln und
Paprika, in heifler Pfanne verfeinert

Malai Kofta - siif3
zarte Gemiisebillchen in cremiger Mandel-Kokos-Safran-Sof3e,
mit Kokosraspeln verfeinert

Gemiise Curry (vegan)
frisches verschiedenes Gemiise in traditioneller Curry-Sofle

Navratan Korma - siif$
frisches Gemiise in Mandel-Kokos-Safran-Sof3e,

mit Rosinen und Niissen verfeinert

Paneer Palak

hausgemachter indischer Frischkise angebraten mit Zwiebeln
und Tomaten, in Masalaspinat

Paneer Pasanda - siif$
hausgemachter indischer Frischkise in Mandel-Kokos-Safran-Sofle

Sabzi Jalfrezi - leicht scharf
frisches Gemiise und Paneer mit Tomaten, Paprika und
Zwiebeln angebraten, in wiirziger Curry-SofSe serviert

Butter Paneer Masala
hausgemachter Paneer in cremiger Tomaten-Masala-Sof3e

Alu Bengen (vegan)

Auberginen mit Kartoffeln in einer Masala-Sof3e mit Ingwer verfeinert

Bhindi Masala (vegan)
Okra-Gemiise mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Knoblauch in
Curry-Sof3e geschwenkt

% 4
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Thalis

Die Hauptspeisen werden vom Chefkoch ausgewihlt und dauern ca. 30 min

Punjabi Thali (vegetarisch)

Pakoras, 2 vegetarische Hauptgerichte und Raita

Punjabi Thali - fiir 2 Personen (vegetarisch)
Pakoras, 4 vegetarische Hauptgerichte und Raita

Moghul Thali
Chicken Tikka, 2 Fleischgerichte und Raita

Moghul Thali - fiir 2 Personen
Chicken Tikka, 4 Fleischgerichte und Raita

Zu allen Thalis servieren wir ein Dessert Threr Wahl:

Gajar ka Halwa, Mangocreme oder Rasmalai

Tandoori (Lehmofen)

Lieber Gast,

200N

2
24,90 €

45,90 €
26,90 €

52,50 €

diese Gerichte kdnnen ca. 30 min dauern, da sie im Tandoori-Ofen gegrillt werden.

einer Salatgarnitur serviert

Malai Kebab

mild marinierte Hithnerbruststiicke mit Joghurt, Cashew und
feinen Gewtirzen

Chicken Tikka

saftige Hihnchenstiicke, wiirzig mariniert und im Tandoor

perfekt gegrillt
Tandoori Mix

feine Auswahl aus Huhn, Lamm und Garnelen, frisch im

Tandoor gegrillt

Tandoori Mix - fiir 2 Personen
grofle Auswahl aus Huhn, Lamm und Garnelen, frisch im

Tandoor gegrillt
Soja Chops
mild marinierte Sojastiicke mit Joghurt, Masala und Cashewniissen,

serviert mit einem Koriander-Minz-Joghurt-Chutney

Jheenga Tandoori

im Tandoor gegarte Riesengarnelen, begleitet von Basmatireis
und knackigem Salat

Hariyali Tikka

zarte Hithnerbruststiicke in Minz-Koriander-Sofle mariniert

Mutton Boti Kebab

zartes Lammfilet in Joghurt, Knoblauch und aromatischen
Gewiirzen mariniert

% :

Die Tandoori-Gerichte werden mit jeweils einer klassischen Grill-Sof3e, Reis, Naan und

23,90 €

23,90 €

26,90 €

ESIIRS

21,90 €
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25901 €
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Gerichte mit Huhn

Chicken Curry / Chicken Vindaloo (mittel scharf)

zartes Hahnchenfleisch in einer intensiv gewiirzten
Curry-SofSe (Vindaloo mit Kartoffeln)

Chicken Tikka Masala - salzig oder siifS

zartes Hihnchen aus dem Tandoor in aromatischer
Masala- oder Safran-Mandel-Sof3e

Chili Chicken - sehr scharf

goldbraun gebackenes Hihnchen mit Paprika und Zwiebeln in
einer feurig-wiirzigen Chili-Sofle

Chicken Jalfrezi - leicht scharf

zart gebratenes Hahnchen mit knackigem Gemiise in einer
aromatisch-gewiirzten Jalfrezi-Sof3e

Chicken Palak

zartes Hihnchen in cremiger Spinat-Masala mit ausgewihlten
indischen Gewiirzen

Butter Chicken - siif3

zartes Tandoori-Hihnchen in samtig-cremiger Tomaten-Sahne-Sof3e,
veredelt mit Cashew, Mandel und Honig

Chicken Botti Masala

zarte Hihnchenstiicke in einer intensiv gewlirzten Masala-Sof3e
mit Paprika, Ingwer und Knoblauch

Chicken Korma - siif$

zartes Hihnchen in einer mild-cremigen Mandel-Kokos-Sofie
mit feinem Safran

Chicken Bhuna

kriftig angebratenes Hihnchen in einer intensiv gewiirzten
Tomaten-Ingwer-Sof$e mit gerdsteten Zwiebeln

Chicken Karahi

zartes Hahnchen frisch aus der Karahi-Pfanne mit Paprika
und Zwiebeln in aromatischer Tomaten-Ingwer-Sof3e

Chicken Mango - stifS

zartes Hahnchen in einer cremig-fruchtigen Mango-Sof3e,
verfeinert mit Cashew und Safran

% 6
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Gerichte mit Lamm

Lamm Karahi

zarte Lammfiletstiicke aus der heiflen Pfanne mit
Paprika und Zwiebeln in wiirziger Tomaten-Ingwer-Sofle

Lamm Korma - siif

zarte Lammfiletstiicke in cremiger Mandel-Kokos-Sof8¢ mit
feinem Safran

Lamm Palak

zarte Lammfiletstiicke mit Zwiebeln und Tomaten in
aromatischer Spinat-Masala

Lamm Bhuna

zarte Lammfiletstiicke in kriftig gewiirzter Tomaten-Ingwer-Sof3e
mit Knoblauch und hausgemachten Rostzwiebeln

Lamm Vindaloo - mittel scharf
zarte Lammfilet- und Kartoffelstiicke in wiirziger Curry-Masala-Sofle

Lamm Curry

zarte Lammfiletstiicke mit Zwiebeln und Tomaten in
aromatischer Curry-Sofe

Lamm Bhindi

zarte Lammfiletstiicke mit Okra-Gemiise in fein gewliirzter
Tomaten-Ingwer-Sofle

Lamm Bengen

zarte Lammlfiletstiicke mit Auberginen in kriftiger
Tomaten-Ingwer-Sofle geschwenkt

Gerichte mit Fisch und Garnelen

Fisch Mango - siif3
panierte Fischfiletstiicke in fruchtiger

Mango-Mandel-Cashew-Safran-Sofle

Garnelen Curry
ausgeloste Riesengarnelen in aromatischer Curry-Sof3e

Garnelen Palak

ausgeloste Riesengarnelen, angebraten mit Zwiebeln und
Tomaten, in aromatischer Spinat-Masala

Shahi Garnelen Masala - siif

ausgeloste Riesengarnelen in cremiger Mandel-Cashew-Safran-Sof3e

Amritsari Fisch - mittel scharf
Fischfilet in kriftig gewiirzter Tomaten-Ingwer-SofSe mit Knoblauch

Garnelen Jalfrezi - leicht scharf

Riesengarnelen-Curry mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln in
wiirziger Jalfrezi-Sof3e

Fisch Chili - sehr scharf

panierte Fischfiletstiicke mit Paprika und Zwiebeln in feuriger

Tomaten-Chili-Sof3e

Crispy Garnelen

9 ausgeloste Riesengarnelen, wiirzig mariniert und knusprig serviert
mit Curry-Sofe, Reis und Salatgarnitur

% 7
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Biryanis - Reisgerichte

200N

Biryanis sind in der Pfanne zubereitete Reisgerichte, die mit Mandeln, Cashewniissen 2

und Rosinen verfeinert werden. Dazu wird eine klassische Curry-Sof3e serviert

Chicken Biryani
aromatischer Basmatireis mit saftigem Hihnchen und
indischen Gewiirzen

Lamm Biryani
aromatischer Basmatireis mit zartem Lamm und
feinen Gewlirzen

Garnelen Biryani
aromatischer Basmatireis mit Riesengarnelen und
indischen Gewiirzen

Gemiise Biryani
aromatischer Basmatireis mit frischem Gemiise und
indischen Gewiirzen

Entengerichte

Entenbrustfilet auf angebratenem Reis wahlweise mit:

Jalfrezi SofSe - leicht scharf
Tomaten-Zwiebel-Curry-Sofle

Mango Sof3e - siif8

Mango-Safran-Sofle mit Cashewniissen verfeinert

Vindaloo Sofse - mittel scharf
Curry-Masala-Sof3e

Fiir unsere kleinen Giste

Chicken Tandoori
marinierte Hihnchenstiicke im Tandoor gegrillt, dazu
Pommes oder Reis

Chicken Mango - stifS
Hiihnerbruststiicke in Mango-Cashew-Safran-Sof3e,
mit frischen Mango-Stiicken garniert

Chicken Korma - siif$
Hiihnerbruststiicke in Mandel-Kokos-Safran-Sof3e

Gemiise Korma - siif
Gemiise in Mandel-Kokos-Safran-Sof3e

Pommes

% :

18,90 €

23,90 €

24,90 €

17,90 €

22,20 €

12,50 €

12,90 €

12,90 €

12,50 €

6,60 €



