kraftige indische
Linsensuppe

kraftige indische
Hiihnersuppe 610

kraftige indische
Cremesuppe mit Krabben g6

Vorspeisen

006 Sabzi Pakoras (vegan) - 8,50 €
007 Chicken Pakoras - 8,90 €

008 Paneer Pakoras - 8,90 €

009 Bengen Pakoras (vegan) - 8,50 €
010 Sabzi Samosa (vegan) - 8,90 €
011 Onions Bhaji - 8,90 €

012 Samosa Chaat - 9,90 €

013 Gemischte Vorspeisenplatte
fiir 2 Personen - 19,90 €

Indische Brote
Wir empfehlen zu allen Broten Raita

024 Chapati (vegan) - 4,40 €
indisches Fladenbrot aus
Vollkornmehl

025 Naan (vegan) / Butter Naan - 4,90 €
indisches Fladenbrot aus

Weizenmehl a

026 Knoblauch, Ingwer, Chili

oder Minz Naan (vegan) - 4,90 €
indisches Fladenbrot aus Weizenmehl a

027 Gobhi Parantha /

Alu Parantha - 550 €
indisches Fladenbrot aus Weizenmehl,

gefiillt mit angebratenem Blumenkohl-
piiree (Gobi) oder Kartoffelstiicken (Alu) a

028 Paneer Naan - 5,50 €
indisches Fladenbrot aus Weizenmehl,

gefiillt mit hausgemachtem indischen
Kase a6,c

029 Pishwari Naan (siiglich) - 5,50 €
indisches Fladenbrot aus Weizenmehl,
gefiillt mit Paneer, Rosinen, Mandeln
und Kokosnussflocken agcca

030 Papadams (vegan) - 3,70 €
zwei diinne knusprige Linsenwaffeln

Empichlung der
Kiche

Pani Puri - 7,90 €
klein, knusprig & voller Geschmack

Punjabi Veg Khajana - 22,90 €
frisches Gemlise, verfeinert mit
indischen Gewiirzen im Tandoor gegrillt

Shahi Paneer Tikka - 22,90 €

Aromatischer Paneer im Tandoor
gerostet, in mild-scharfer SolRe

Macchi Tikka - 24,90 €
Saftiges Lachsfilet in Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Zitrone im Lehmofen
Mattar Paneer - 17,90 €
Erbsen mit Paneer nach nordindischer Art

Chicken Do Pyaza - 19,90 €

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebel fein
abgeschmeckt
Shahi Murgh - 21,90 €
Hiihnerfliet in Cashew-Kardamom-SoRe
im Platin-Gold-Stil
Rogan Josh - 22,90 €
Lammfleisch in fein gewurzten Sauce
Mutton Dahi Wala - 23,90 €

Lammfleisch in Joghurt-Safran-SoRe
nach Chefkoch-Art

Rasmalai - 7,90 €
Lustige Kaseballchen mit Pistazien in
Safran-Mandel-SoRe



Vegetarische Réstlichkeiten

031 Channa Masala - 16,20 €
(leicht scharf, vegan)

Kichererbsen mit Kartoffeln,
Ingwer und Tomaten, in Curry-
Masala-SoRe serviert n

032 Tarka Daal (vegan) - 15,90 €
traditionelles indisches Gerlcht aus

Linsen, Zwiebeln und Knoblauch, in
Curry-SoBe zubereitet 1

034 Paneer Karahi - 17,40 €
indischer Frischkase i |n Tomaten-

Curry-SoBe mit Zwiebeln und
Paprika 6,H;

035 Malai Koftas (siis) - 17,40 €
Teiglinge aus Kase- Kartoﬁgeln in

Mandel-Kokos-Safran-SoRe, mit Curry
und Kokosraspeln verfeinert

036 Gemiuse Curry (vegan) - 16,20 €
frisches verschiedenes Gemuse und

traditioneller Curry-SoRe n

Alle Hauptgerichte
werden mit Basmati Reis
serviert.

037 Navratan Korma (siig) - 16,90 €

verschiedenes Gemiise in Mandel—
Kokos-Safran-SofRRe, mit Rosinen
und Niissen verfeinert 6,n1

038 Paneer Palak - 16,90 €

hausgemachter indischer Frischkase,
angebraten mit Zwiebeln
und Tomaten in Masalaspinat o1

039 Paneer Pasanda (siig) - 17,40 €

hausgemachter indischer Frischkase in
Mandel-Kokos-Safran-SoRe 6,1

040 Sabzi Jalfrezi (leicht scharf) - 16,70 €

041

121

122

verschiedenes Gemiise und indischer
Frischkdase mit Tomaten, Paprika und
Zwiebeln angebraten, in Curry-Sol3e cH4

Butter Paneer Masala - 16,90 €
hausgemachter indischer Frischkase

in buttriger Tomaten-Masala-SoRe 6,1

Alu Bengen (vegan) - 16,20 €

Auberginen mit Kartoffeln in einer
Masala-SolRe mit Ingwer verfeinert n

Bhindi Bhujia - 16,90 €

Okra-Gemiise, mit ZW|ebeln Tomaten,
Ingwer und Knoblauch in Curry-SoRe
geschwenkt u

Tandoori - Gerichte

Die Tandoori Gerichte werden mit jeweils einer klassischen Curry-SoRe,

Reis, Naan und einer Salatganitur serviert.

051 Malai Kebab - 23,90 €
mit Joghurt, Masala und

Cashewntiissen mild marinierte
Hiihnerbruststiicke 6

053 Chicken Tikka - 23,90€

klassisch wiirzig manmerte
Hihnchenstiicke 6,11

055 Tandoori Mix - 26,90 €
Zusammenstellung aus verschiedenen
Huhn - und Lammfleisch sowie ausge-
loste Garnelen B,G,H,1

056 Tandoori Mix Grillplatte
fiir 2 Personen - 45,90 €

Zusammenstellung aus verschiedenen
Huhn - und Lammfleisch sowie ausge-
lOste Garnelen B,6H;

057 Soja Choops - 21,50 €
mit Joghurt, Masala und

Cashewnlssen mild marinierte
Sojastiicke, serviert mit einem
Koriander-Minz-Joghurt-Chutney aFcH

130 Jheenga Tandoori (vegetarisch) - 25,90 €

marinierte Riesengarnelen auf
knackigem Salat mit Basmatireis on

131 Hariyali Tikka - 23,90 €
in Minz-Koriander-SoBe marinierte

Hiihnerbruststiicke, im Tandoor gegrillt 6,11

132 Mutton Boti Kebab - 26,90 €
zarte Lammfiletstiicke, kraftig
mariniert 6H

Thalis Meni

042 Punjabi Thali (vegetarisch) - 24,90 €
Pakoras, 2 vegetarische Haupt-
gerichte, Raita und Mangocreme

043 Punjabi Thali (vegetarisch)
fiir 2 Personen - 45,90 €
Pakoras, 4 vegetarische Haupt-
gerichte, Raita undMangocreme

044 Moghul Thali - 26,90 €
Chicken Tikka, 2 Fle|schger|chte

Raita und Mangocreme

045 Moghul Thali

fur 2 Personen - 52,50 €
Chicken Tikka, 4 Flelschgerlchte

Raita und Mangocreme



GQI’iChte mlt Huhn 066 Butter Chicken(sjg) - 19,90 €

Hiihnerbruststiicke im Tandoor gegrillt,

060 Chicken Curry / (mittel-scharf) serviert in Tomaten-Sahne-SoRe
Chicken Vindaloo - 17.90 € mit Cashewntissen und Mandeln
Hiihnerbruststiicken, ang’ebraten verfeinert

mit Zwiebeln, Kartoffeln und Tomaten, . .
in Curry-SoRe serviert (Vindaloo mit 067 Chicken Botti Masala - 18,90 €

=
- Hiihnerbruststiicke mit Tomaten, ::f
Kartoffeln im Curry) Paprika, Ingwer und Knoblauch, E
061 Chicken Tikka in Cu'rry—SOISe, mit Garam Masala —
. . verfeinert g H = ==
Masala (siif oder salzig) - 18,90 € = =7
Salzig =1m Tandoor gegrilltes 068 Chicken Korma (sii?) - 18,90 € " »n =
Hiihnerbrutstfilet in Tomaten- gebratene Hiihnerbruststiicke in - 5 =
Ingwer-Masala-SoBe ¢ Mandel-Kokos-Safran-SoRe 6H; . — )
Sufl = Im Tandoor gegrilltes b - A6 =)
Hihnerbrustfilet in Safran- 070 Chicken Bhuna -18,50 € ‘o & (@)
Mandel-SoRRe 6, Hihnerbruststiicke in kraftig ge- o : 'E
o wiirzter Tomaten-Ingwer-SoRe mit : ) ﬁ

062 Chili Chicken (sehr scharf) - 18,90 € Knoblauch und gerdsteten Zwiebeln n =
Panierte Huhnerbruststiicke mit o
Zwiebeln und Paprika in scharf 071 Chicken Karahi - 17,90 € :-: =
gewiirzter TomatensoRe aH4 marinierte Hiihnerbruststiicke in o =

. . Joghurt mit Tomaten-Ingwer-SoRe, ?

063 Chicken Jalfrezi (mittel-scharf) - 18,90 € Zwiebeln und Paprika, serviert in o
Huhnerbruststicke mit Tomaten, heiRer Pfanne « :
Zwiebeln und Paprika angebraten, B
R e e s 123 Chicken Mango (siit) - 18,90 €

. Hihnerbruststiicke in Mango-

064 Chicken Palak - 18,90 € Cashew-Safran-SoRe, mit frischen

Hihnerbruststiicke mit Zwiebeln
und Tomaten angebraten, in einem
Masala-Spinat cH

Mangostiicken garniert 6,H39




Gerichte mit Lamm

072 Lamm Karahi - 21,90 €
marinierte Lammfiletstlicke in Joghurt mit Toma-
ten-Ingwer-SolRe, Zwiebeln und Paprika, serviert in
heiler Pfanne 6,1

073 Lamm Korma (siig) - 21,90 €
Lammfiletstiicke in Mandel-

Kokos-Safran-SofRe 6,1

074 Lamm Palak - 21,90 €

Lammfiletstlicke, angebraten mit
Zwiebeln, Tomaten, in einem Masalaspinat 6

075 Lamm Bhuna - 21,90 €
zarte Lammfiletstiicke in kraftig gewiirzter

Tomaten-Ingwer-SoRe mit Knoblauch und
gerosteten Zwiebeln n

076 Lamm Vindaloo (mittel-scharf) - 21,90 €
Curry aus zarten Lammfilet- und

Kartoffelstlicken mit Tamarindensofe

077 Lamm Curry - 21,90 €

Lammfiletstlicke, angebraten mit
Zwiebeln und Tomaten, in Curry-SoRe serviert n

125 Lamm Bhindi - 21,90 €
Lammfiletstiicke mit frischem Okra-Gemiise
in Tomaten-Ingwer-SoRe geschwenkt

126 Lamm Bengen - 21,90 €
Lammfiletstiicke mit gehackten Auberginen
in Tomaten-Ingwer-SoRe geschwenkt 1

oW

Biryanis:
Reisgerichte

Biryanis sind in der Pfanne zubereis

tete Reisgerichte, die mit Mandeln,

Cashewnlissen und Rosinen verfei-

nert werden. Dazu wird eine klassi-
sche Curry-Sol3e serviert.

Gerichte mit Fisch und
Garnelen

090 Fisch Mango (siig) - 21,90 €
panierte Fischfiletstiicke in Mango-
Mandel-Cashew-Safran-Sole b,,H19

091 Garnelen Curry - 24,90 €
6 ausgeloste Riesengarnelen
in Curry-SoRe s+

092 Garnelen Palak - 24,90 €
6 ausgeloste Riesengarnelen, angebraten
mit Zwiebeln, Tomaten, in Masalaspinat sc,H

093 Shahi Garnelen Masala sig) - 24,90 € 095 Chicken Biryani - 8,90 €

6 ausgeloste Riesengarnelen in angebratener Reis, gemischt
Mandel-Cashew-Safran-SoBe sH mit Hihnerbrustfilet 1

094 Amritsari Fish (mittel-scharf) - 23,90 € 096 Lamm Biryani - 23,90 €

Fischfilet in kréftig gewiirzter Tomaten- angebratener Reis, gemischt
Ingwer-SoRe mit Knoblauch s mit zarten Lammfiletstiicken

127 Garnelen Jalfrezi (pikant) - 24,90 €
Garnelen-Curry mit Paprika, Tomaten

und Zwiebeln BH

129 Fisch Chili (scharf) - 22,90€
Panierte Fischfiletstiicke mit Paprika,
Zwiebeln, in Tomaten-Chili-SoRRe apH4

133 Crispy Garnelen - 24,90 €
9 ausgeloste Riesengarnelen, wiirzig
mariniert und knusprig serviert mit
Curry SoRe, Reis und Salatgarnitur s,

097 Garnelen Biryani - 24,90 €
angebratener Reis mit

6 ausgelosten Riesengarnelen gn

099 Gemiise Biryani - 17,90 €
angebratener Reis mit
verschiedenem Gemiisen

B CEN
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