Indian
Vlilllagg

Indisches Spezialitaten
Restaurant

Vegetarisch

Navratan Korma - siil (M1) 9,90 €

Gemuise in Mandel-Cashew-Safran Sauce mit
Rosinen, Niissen, Cocos

Channa Masala (M2) 9,90 €

Kichererbsen mit Kartoffeln und Ingwer in Garam Masala-Sauce

Palak Paneer (M3) 10,50 €

Hausgemachter indischer Kase mit Curry in Spinat

Sabzi Jalfrezi - pikant (M4) 10,50 €

Gemise und indischer Kdse mit Tomaten Paprika
Zwiebeln in Tomaten-Curry-Sauce

nicht-vegetarisch

Butter Chicken - siiR (M5) 11,50 € '{"\T.. &
Huhnerbruststiicke (Tandoor) in Tomaten-Ingwer-Sauce
mit Honig und Mandeln (a

Chicken Curry / Vindaloo - scharf (M6) 10,90 €

Hithnerbrust mit Zwiebeln, Kartoffeln und Tomaten in Curry-Sauce

Chicken Mango - siill (M7) 10,90 €

Hithnerbrust in Mango-Cashew-Safran-Sauce mit frischer Mango

Ente Mango / Jalfrezi - pikant (M9) 12,50 €

Knuspriges Entenbrustfilet mit Mango oder Jalfrezi-Sauce

Fisch Chili (M10) 12,50 €

Panierte Fischfiletstiicke mit Paprika und Zwiebeln in StiRsauersauce (pikant)

Naan /Knoblauch-Naan (M11) 3,60 € Extra Reis (M12) 2,80 €

(9 Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert. Die Mittagsgerichte sind nicht abwandelbar. <9
Mittagstisch von Dienstag bis Freitag (aufser Feiertags) von 11:30 - 14:00 Uhr



